
 

 

 

 

gamme : assemblage 
d en bulles 
 
 
vin de france 
 

 
 
géologie 
Schistes. 
 
encépagement 
Chardonnay, chenin. 
 
mode de culture 
Les sols sont labourés et naturellement enherbés. 
 
vinification 
Méthode ancestrale. 
 
analyse 
Alcool : 13,29% vol ; Sucres : 0,8 g/L 
 
dégustation 
Cette cuvée classique laisse exprimer une bouche fraîche et fruitée. 
 
conseils 
Garde : 3 à 5 ans, à boire sur la jeunesse. 
 
 

 
 
 


